BJCP 2015 Style Guidelines Chart

KATEGORIE UND BIERSTIL STW °P EVG °P Alkohol IBU

Stammwiirze | Restextrakt, | % v/v Bitter-
endvergoren einheiten

1. AMERIKANISCHES STANDARD BIER

A. Amerikanisches leichtes Lager 7,1 -10,0 -0,5 - 2,1 2,8 -4,2 8-12 4-6

B. Amerikanisches Lager 10,0 - 12,4 1,0 - 2,6 4,2 - 5,3 8 -18 4 -8

C. Cream Ale 10,5 - 13,6 1,5 - 3,1 4,2 -5,6 8 - 20 5-10

D. Amerikanisches Weizenbier 10,0 - 13,6 2,1-3,3 4,0 - 5,5 15 - 30 6-12

2. INTERNATIONALES LAGER

A. Intl. helles Lager 10,5 - 12,4 2,1-3,1 4,6 - 6,0 18 - 25 4-12
B. Intl. bernsteinfarbenes Lager 10,5 - 13,6 2,1-3,6 4,6 - 6,0 8 - 25 14 - 28
C. Intl. dunkles Lager 11,0 - 13,8 2,1-3,1 4,2 -6,0 8 - 20 28 - 43
A. Tschechisches helles Lager 7,1-11,0 2,1-3,6 3,0 -4,1 25 - 35 6 -12
B. Tschech. helles Premium Lager 11,0 - 14,7 3,3-4,3 4,2 -5,8 30 - 45 7-12
C. Tschech. bernsteinfarbenes Lager 11,0 - 14,7 3,3 -4,3 4,4 -5,8 20 - 35 20 - 32
D. Tschechisches dunkles Lager 11,0 - 14,7 3,3-4,3 4,4 -5,8 16 - 34 28 - 69
A. Miinchner Helles 11,0 - 11,9 1,5 -3,1 4,7 - 5,4 16 - 22 6 -10
B. Festbier 13,3 - 14,0 2,6 -3,1 58 -6,3 18 - 25 8-14
C. Heller Bock 15,7 - 17,5 2,8 -4,6 6,3-7,4 23 - 35 12 - 22
A. Deutsches Leichtbier 6,6 - 8,5 1,5-2,6 2,4 - 3,6 15 - 28 4 -10
B. Kdlsch 11,0 - 12,4 1,8-2,8 4,4 -5,2 18 - 30 7 -10
C. Deutsches Helles Exportbier 11,9 - 13,8 2,6 - 3,8 4,8 - 6,0 20 - 30 8 -14
D. Deutsches Pils 11,0 - 12,4 2,1-3,3 4,4 - 5,2 25 - 40 4-10
A. Mérzen 13,3 - 14,7 2,6 - 3,6 58 -6,3 18 - 24 16 - 33
B. Rauchbier 12,4 - 14,0 3,1-4,1 4,8 -6,0 20 - 30 24 - 43
C. Dunkler Bock 15,7 - 17,5 3,3 -4,8 6,3 -7,2 20 - 27 28 - 43
A. Wiener Lager 11,9 - 13,6 2,6 -3,6 4,7 - 5,5 18 - 30 18 - 30
B. Altbier 11,0 - 12,9 2,1-3,6 4,3-5,5 25 - 50 22 -33
C. Helles Kellerbier 11,2 - 12,6 2,1-3,1 4,7 - 5,4 20 - 35 6 -14

Bernsteinfarbenes Kellerbier 11,9 - 13,3 3,1-4,1 4,8 - 5,4 25 - 40 14 - 33
A. Minchner Dunkles 11,9 - 13,8 2,6 -4,1 4,5-5,6 18 - 28 28 - 55
B. Schwarzbier 11,4 - 12,9 2,6 -4,1 4,4 -5,4 20 - 30 33 -59
A. Doppelbock 17,5 - 26,4 4,1-6,1 7,0 -10,0 16 - 26 12 - 49
B. Eisbock 18,9 - 28,0 51 -8,8 9,0 - 14,0 25-35 35 -59
C. Baltischer Porter 14,7 - 21,6 4,1 -6,1 6,5 -9,5 20 - 40 33 - 59
A. Weissbier 11,0 - 12,9 2,6 - 3,6 4,3 -5,6 8 - 15 4 -12
B. Dunkles Weizenbier 11,0 - 13,8 2,6 - 3,6 4,3-5,6 10 - 18 28 - 45
C. Weizenbock 15,7 - 21,6 3,8-5,6 6,5-9,0 15 - 30 12 - 49
A. Ordinary Bitter 7,6 -9,7 1,8 -2,8 3,2-3,8 25 - 35 16 - 28
B. Best Bitter 10,0 - 11,9 2,1-3,1 3,8 -4,6 25 - 40 16 - 32
C. Strong Bitter 11,9 - 14,7 2,6 - 4,1 4,6 - 6,2 30 - 50 16 - 35
A. Britisches Golden Ale 9,5-13,1 1,5-3,1 3,8 -5,0 20 - 45 4 -12
B. Australisches Sparkling Ale 9,5-12,4 1,0 -1,5 4,5 - 6,0 20 - 35 8 -14

C. Englisches IPA 12,4 - 18,2 2,6 -4,6 50-7,5 40 - 60 12 - 28
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13. BRAUNES BRITISCHES BIER

A. Dark Mild 7,6 -9,5 2,1-3,3 3,0 -3,8 10 - 25 24 - 49
B. Britisches Brown Ale 10,0 - 12,9 2,1-3,3 4,2 -5,4 20 - 30 24 - 43
C. Englischer Porter 10,0 - 12,9 2,1 -3,6 4,0 -5,4 18 - 35 39 - 59
A. Scottish Light 7,6 - 8,8 2,6 -3,3 2,5-3,2 10 - 20 33 - 43
B. Scottish Heavy 8,8 - 10,0 2,6 -3,8 3,2 -39 10 - 20 26 - 43
C. Scottish Export 10,0 - 14,7 2,6 -4,1 3,9-6,0 15 - 30 26 - 43
A. Irish Red Ale 9,0 -11,4 2,6 -3,6 3,8-5,0 18 - 28 18 - 28
B. Irish Stout 9,0 -11,0 1,8-2,8 4,0 -4,5 25 - 45 49 - 79
C. Irish Extra Stout 12,9 - 15,2 2,6 -3,6 55-6,5 35 - 50 49 - 79
A. Sweet Stout 11,0 - 14,7 3,1-6,1 4,0 -6,0 20 - 40 59 - 79
B. Oatmeal Stout 11,2 - 15,9 2,6 -4,6 4,2 -5,9 25 - 40 43 - 79
C. Tropical Stout 13,8 - 18,2 2,6 -4,6 5,5 -8,0 30 - 50 59 - 79
D. Foreign Extra Stout 13,8 - 18,2 2,6 -4,6 6,3 -8,0 50 - 70 59 - 79
A. Britisches Strong Ale 13,6 - 19,3 3,8-5,6 5,5 - 8,0 30 - 60 16 - 43
B. Old Ale 13,6 - 21,1 3,8-5,6 55-9,0 30 - 60 20 - 43
C. Wee Heavy 17,1 - 30,1 4,6 -10,0 6,5-10,0 17 -35 28 - 49
D. Englischer Barleywine 19,3 - 28,0 4,6 -7,6 8,0-12,0 35-70 16 - 43
A. Blonde Ale 9,5 - 13,3 2,1-3,3 3,8-5,5 15 - 28 6-12
B. Amerikanisches Pale Ale 11,2 - 14,7 2,6 - 3,8 4,5 -6,2 30 - 50 10 - 20
A. Amerikanisches Amber Ale 11,2 - 14,7 2,6 - 3,8 4,5 -6,2 25 - 40 20 - 33
B. California Common 11,9 - 13,3 2,8 -3,6 4,5 -5,5 30 - 45 20 - 28
C. Amerikanisches Brown Ale 11,2 - 14,7 2,6 -4,1 4,3 -6,2 20 - 30 35 - 69
A. Amerikanischer Porter 12,4 -17,1 3,1 -4,6 4,8 - 6,5 25 - 50 43 - 79
B. Amerikanisches Stout 12,4 - 18,2 2,6 -5,6 5,0-7,0 35-75 59 - 79
C. Imperial Stout 18,2 - 27,0 4,6 -7,6 8,0 -12,0 50 - 90 59 - 79
21,0 |
A. Amerikanisches IPA 13,8 - 17,1 2,1-3,6 55-7,5 40 - 70 12 - 28
B. Spezial IPA: Variiert je nach Stil und Starke (ohne Zusatz: Starke = Standard)

Session (Starkeattribut) 3,0 -5,0

Standard (Starkeattribut) 50-7,5

Double (Starkeattribut) 7,5 -10,0

Belgian IPA 14,3 - 19,3 2,1-4,1 6,2 -9,5 50 - 100 10 - 30

Black IPA 12,4 - 20,5 2,6 -4,6 5,5-9,0 50 - 90 49 - 79

Brown IPA 13,8 - 17,1 2,1-4,1 55-7,5 40 - 70 22 - 37

Red IPA 13,8 - 17,1 2,1 -4,1 5,5-7,5 40 - 70 22 - 37

Rye IPA 13,8 - 18,2 2,1-3,6 5,5 - 8,0 50 - 75 12 - 28

White IPA 13,8 - 15,9 2,6 -4,1 55-7,0 40 - 70 10 - 16
A. Double IPA 15,9 - 20,5 2,1-4,6 7,5-10,0 60 -120 12 - 28
B. Amerikanisches Strong Ale 15,2 - 21,6 3,6 -6,1 6,3 -10,0 50 -100 14 - 37
C. Amerikanischer Barleywine 19,3 - 28,0 4,1 -7,6 8,0 -12,0 50 -100 20 - 37
D. Wheatwine 19,3 - 28,0 4,1 -7,6 8,0 -12,0 30 - 60 16 - 30
A. Berliner Weisse 7,1 -8,0 0,8-1,5 2,8 -3,8 3-8 4-6
B. Flanders Red Ale 11,9 - 14,0 0,5-3,1 4,6 - 6,5 10 - 25 20 - 32
C. Oud Bruin 10,0 - 18,0 2,1-3,1 4,0 - 8,0 20 - 25 30 - 43
D. Lambic 10,0 - 13,3 0,3-2,6 50-6,5 0-10 6 -14
E. Gueuze 10,0 - 14,7 0,0 -1,5 5,0 - 8,0 0-10 6-14

F. Frucht Lambic 10,0 - 14,7 0,0 -2,6 5,0-7,0 0-10 6 -14
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24. BELGISCHES ALE

A. Witbier 11,0 - 12,9 2,1 -3,1 4,5 -5,5 8 - 20 4 -8

B. Belgisches Pale Ale 11,9 - 13,3 2,6 - 3,6 4,8 - 5,5 20 - 30 16 - 28

C. Biére de Garde 14,7 - 19,3 2,1 -4,1 6,0 - 8,5 18 - 28 12 - 37

25. STARKES BELGISCHES ALE

A. Belgisches Blond Ale 15,2 - 18,2 2,1 -4,6 6,0 -7,5 15 - 30 8 -14

B. Saison: Variiert je nach Farbe und Starke.
Pale (Standard Starke) 11,9 - 15,9 0,5-2,1 5,0 -7,0 20 - 35 10 - 28
Dark 30 - 43
Tafel (Starkeattribut) 3,5-5,0
Super (Starkeattribut) 7,0 -9,5

C. Belgisches Golden Strong Ale 17,1 - 22,7 1,3 -4,1 7,5-10,5 22 -35 6-12

A. Trappist Single 11,0 - 13,3 1,0 - 2,6 4,8 - 6,0 25 - 45 6 -10

B. Belgisches Dubbel 15,2 - 18,2 2,1 -4,6 6,0 -7,6 15 - 25 20 - 33

C. Belgisches Tripel 18,2 - 20,5 2,1-3,6 7,5-9,5 20 - 40 9 -14

D. Belgisches Dark Strong Ale 18,2 - 25,9 2,6 -6,1 8,0-11,0 20-35 24 - 43
Gose 9,0 -13,8 1,5-2,6 4,2 -4,8 5-12 6-8
Kentucky Common 11,0 - 13,6 2,6 - 4,6 4,0 -5,5 15 - 30 22 -39
Lichtenhainer 8,0 - 10,0 1,0 - 2,1 3,5-4,7 5-12 6-12
London Brown Ale 8,3-9,5 3,1-3,8 2,8 -3,6 15 - 20 43 - 69
Piwo Grodziskie 7,1 -8,0 1,5-3,1 2,5-3,3 20 - 35 6-12
Pre-Prohibition Lager 11,0 - 14,7 2,6 -3,8 4,5 -6,0 25 - 40 6-12
Pre-Prohibition Porter 11,4 - 14,7 2,6 -4,1 4,5 - 6,0 20 - 30 35 - 59
Roggenbier 11,4 - 13,8 2,6 - 3,6 4,5 -6,0 10 - 20 28 - 37
Sahti 18,4 - 28,0 4,1-51 7,0 -11,0 7 - 15 8 -43

A. Brett(anomyces) Bier Variiert je nach Basis-Bierstil und Anteil der Brett-Garung.

B. Sauerbier mit gemischter Garung Variiert je nach Basis-Bierstil.

C. Wildes Spezialbier Variiert je nach Basis-Bierstil.

A. Fruchtbier Variiert je nach Basis-Bierstil und Frucht.

B. Frucht- und Gewdrzbier Variiert je nach Basis-Bierstil, Frucht und Gewdrzen.

C. Spezial Fruchtbier Variiert je nach Basis-Bierstil und Frucht.

A. Gewlrz-, Krauter- &Gemiusebier Variiert je nach Basis-Bierstil und Zutaten.

B. Saisonales Herbstbier Variiert je nach Basis-Bierstil. 5,0 - vorwiegend amber

C. Saisonales Winterbier Variiert je nach Basis-Bierstil. 6,0 - vorw dunkel

A. Bier aus alternativen Cerealien Variiert je nach Basis-Bierstil und Getreide.

B. Bier aus alternat. Zuckerquellen Variiert je nach Basis-Bierstil und Zuckerart.

A. Klassisches Rauchbier Variiert je nach dem klassischen Basis-Bierstil.

B. Spezielles Rauchbier Variiert je nach Basis-Bierstil und Art der Raucherung.

A. Holzgereiftes Bier Starke und Farbe liegen Gber dem Durchschnitt des Basis-Stils.

B. Spezielles Holzgereiftes Bier Starke und Farbe liegen tGber dem Durchschnitt des Basis-Stils.

34. BIERSPEZIALITATEN, die in keine andere Kategorie passen

A. Geklontes Bier Orientiert sich am deklarierten Bier.

B. Bier nach gemischten Bierstilen Basis-Bierstile und Spezifikationen sind anzugeben.

C. Experimentelles Bier Eine Beschreibung mit Spezifikationen ist anzugeben.




